Pierogi ruskie

Sktadniki:
Ciasto: Farsz:
1 kg maki pszennej 750 g ziemniakow
500 ml cieptego mleka 250g sera biatego
2 jajka 2 cebule
4 tyzki oleju sol
szczypta soli pieprz
ttuszcz do smazenia
Wykonanie:

Make przesia¢, dodac ciepte mleko, jajka, olej i sél. Zagnies¢ ciasto i wyrobié. Zostawié
w woreczku foliowym na kilka minut, aby odpoczeto.

Ziemniaki ugotowac dzien wczesniej. Zmieli¢ ser i ziemniaki. Dodaé¢ zrumieniong cebule.
Doprawié solg i pieprzem do smaku.

Rozwatkowad ciasto i wycina¢ koétka szklanka. Naktada¢ farsz i zlepia¢ mocno pierogi.
Ugotowad w osolonej wodzie. Podawaé z zrumieniong cebulka.

Smacznego.




